MAISON

MERELIAN

FICHE TECHNIQUE / 04

WHISKY FRANCAIS - 3 ANS

ALTER
Single Malt

Malt - Vanille - Epices douces

CONTENANCE DEGRE ORIGINE

70 cl 40 % vol. France

La matiere, la méthode.

MATIERE PREMIERE 100 % orge maltée

DISTILLATION Brassage, fermentation et double distillation en France
ELEVAGE 3 ans minimum en chais traditionnels

FOTS Chéne américain ex-bourbon et chéne francais neuf ou récent

Le profil aromatique.

AU NEZ EN BOUCHE EN FINALE

Vanille et brioche, puis pomme au Une attaque souple et ample. Le Une expression persistante de malt
four, miel de fleurs et fines notes moelleux du chéne américain torréfié, de boisé fondu et d’agrumes
toastées. rencontre les épices douces du chéne  confits.

frangais : cannelle et muscade.

LE CONSEIL DE SERVICE

Laisser le malt s’exprimer.

Déguster pur dans un verre tulipe. Quelques gouttes d’eau peuvent ouvrir la palette aromatique et faire apparaitre
d’autres nuances du malt et du bois.

contact@maisonmerédian.fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Réservé aux personnes majeures - Maison Merélian
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