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MERÉLIAN FICHE TECHNIQUE / 05

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Réservé aux personnes majeures · Maison Merélian

RHUM DOMINICAIN · 5 ANS

NOUVELLE VAGUE
Édition Fondatrice
Canne · Fruits tropicaux · Bois toasté

CONTENANCE

70 cl

DEGRÉ

40 % vol.

ORIGINE

République dominicaine

La matière, la méthode.

MATIÈRE PREMIÈRE Pur jus de canne à sucre

VIEILLISSEMENT 5 années révolues en climat tropical

FÛTS Chêne américain ayant préalablement contenu du bourbon

EXPRESSION Édition Fondatrice

Le profil aromatique.
AU NEZ

Canne fraîche et vanille, puis fruits
tropicaux séchés, banane et papaye,
sur un boisé fondu.

EN BOUCHE

Une attaque souple et gourmande.
Caramel au beurre salé, cannelle,
muscade et noix grillées composent le
milieu de bouche.

EN FINALE

Tabac blond, chêne toasté et une
touche végétale rafraîchissante, dans
une finale longue et élégante.

LE CONSEIL DE SERVICE

Prendre le temps de la canne.
Déguster pur dans un verre tulipe. Laisser quelques instants au rhum pour s’ouvrir et révéler le passage de la canne
fraîche aux épices et au bois.
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